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Büffet 

Die Vorspeisen                                                                                                

*Terrine vom Zander im Räucherlachsmantel                                       

*Schwarzwälder Schinken mit Südfrüchten umgelegt                                       

Die Salatbar                                                                                                             

*Karotten-Apfelsalat, *getrüffelter Kartoffelsalat,                                     

*Tomate-Mozzarella,                                                      

*italienischer Nudelsalat, *Krautsalat, *Lauchsalat                                            

*Blattsalate mit Hausdressing                                                     

*Partybrötchen                                                                                                        

Die warmen Speisen                                                                                                                             

*Geschnetzeltes von der Pute in Pilzrahmsoße                                          

Vichy Karotten, hausgemachte Spätzle                                                       

*Krustenbraten mit Honig glaciert                                      

Bohnengemüse, Kartoffelgratin                                                                

*Burgunderbraten vom Rind                                                                          

Mandelbrokkoli, Rosmarinkartoffeln                                                                     

Das Dessert im Weckglas 

Beerengrütze & Mango-Mousse 

 

Buffetpreis pro Person                                                                                     

20,50€                                                                                           


